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Origina PLindberg

Brugsanvisning

Hydraulisk frugt-/saftpresser

20 liter - Varenr. 9060148
40 liter - Varenr. 9060149
90 liter - Varenr. 9063653

Beskrivelse: Hydraulisk frugt-/saftpresser i rustfrit stal. Inkl. filternet og cover.

Anvendelse: Udstyret er beregnet til presning af knust frugt, sdsom druer, abler eller
paerer. Pressen er kun egnet til presning med vandtryk. Presseren kan presse alle
former for hard eller blgd frugt, men inden presning skal frugterne knuses med
frugtkveern eller lignende. Hvis man presser druer, skal de fjernes fra deres stilk og
knuses godt.

Tilsigtet brug: Ma kun anvendes som beskrevet i manualen - al anden anvendelse
betragtes som forkert.
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Tekniske specifikationer

Kapacitet Liter 20 40 90
Heojde mm 830 920 1.055
Bredde mm 2410 @500 ?600
Veaegt kg 13 18 27
Tilslutning 1/2" GEKA-kobling medfalger
Aflgb, kugleventil Udvendigt 1/2” gevind med slangekobling
Max. vandtryk 3 bar

Overblik over udstyret
Udluftningsventil

Lag Matrik

Gummibalg Kurv 1 rustfrit stél
Inkluderet men ikke vist:
Filternet og cover
Bund
Dran
o
Ben
Vandafleb
- Trykmaler
* Vandtilslutning
e
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Sikkerhedsinstruktioner

Bemaerk: Laes sikkerhedsanvisningerne inden du starter.

Maskinen skal altid veere under opsyn, nar den er i drift.

Maskinen ma kun startes og anvendes med laget monteret.

Udstyret kan kun betjenes med vandtryk, brug aldrig lufttryk - Eksplosionsfare.
For at forhindre luft i at samle sig “

inde i baelgen, trykkes der ned pa
udluftningsventilen, indtil luften er
helt frigjort.

Gummibaelgen skal beskyttes mod skarpe genstande samt sollys for at undga skerhed.
Placer produktet pa en flad og stabil overflade til installation.

Udstyret ma kun anvendes som angivet brugsanvisningen. lkke til kommercielt formal.
Serg for at udstyret er i god og sikker driftstilstand inden det tages brug.

Hold bern pa afstand af udstyret af sikkerhedsmaessige arsager.

Udstyret skal betjenes af en person, der er bekendt med relevante
sikkerhedsforskrifter og med tilstraekkelig erfaring og/eller viden om udstyret.
Renggr alt udstyr med mild saebe. (brug kun vand pa balgen).

® Renger udstyret inden brug. (brug kun vand pa balgen).

Montering og drift

Brug de medfglgende skruer til at fastgere benene pa bunden.

Placer frugtpressen pa en stabil overflade. Hvis det er muligt, taet pa vandforbindelse.
Saet en spand under draenet.

Sluk begge haner pa undersiden af frugtpressen.

A N

Fastger indlgbsslangen til vandtilslutningen pa undersiden af frugtpressen.

R —————————
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6. Fjern laget og indseet filternettet, sa den folder over kurvens kant og bliver en smule
foldet i bunden af presseren. Dette vil hjeelpe med at fjerne frugtpulpen fra presseren
senere.

7. Fyld frugtpressen med frugt, f.eks. druer eller knuste abler. Det er ikke ngdvendigt at
fylde posen fuldstendigt; presning er meget lettere med mindre frugt.

8. Fold filternettet ind over frugten uden at deekke kurven helt.

9. Monter laget og skru metrikken (kun med handkraft, brug ikke for meget kraft.

10. Taend for vandet og abn for vandtilslutningen pa frugtpresseren.

11. Nar der sprajter vand ud af udluftningsventilen, lukkes ventilen og fortsaet
pafyldningen.

12. Efter kort tid vil der komme saft ud af hullerne pa siderne af presseren - det starter i
bunden og bevager sig opad.

13. Fortsaet med at fylde kurven og hold @je med trykmaleren. Indstil maleren for at opna

det gnskede trykniveau.
14. Bemeerk: Overskrid ikke 3 bar.

Trykket kan reguleres pa den rgde drejeknap bag manometeret.

15. Hvis der sprgjter saft ud af kurvens riller, deek den da til med en plastpose.

16. Opfang saften i en spand og pump den over i beholder eller tende.

17. Nar presningen er faerdig, slukkes der for vandtilslutningen pressen og frakobl
slangen.

18. Abn udluftningsventilen gverst for at frigere trykket og abn langsomt vandaflgbet i
bunden af presseren.

19. Fjern aflgbsslangen, serg for at der ikke er tryk i systemet.

20. Fjern laget.

21.Vip kurven og traek frugtpulpen med filternettet ud i én bevaegelse.

22.Vask presseren, filternettet og plastikposen. (brug kun vand pa kurven).

R —————————
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Rengoaring og vedligeholdelse

Far brug skal alle komponenter renggres grundigt og skylles grundigt med vand. Brug
aldrig aggressive eller slibende rengaringsmidler. Filternettet skal ogsa rengeres
grundigt med vand.

Renggr udstyret efter hver brug for at forhindre, at saft eller frugtrester tgrrer inde i
pressen. Brug blot vand og en svamp eller klud til at renggre pressen. Brug aldrig en
berste eller andet slibende renggringsmiddel. Filternettet og plastikposen kan ogsa
renggres grundigt med vand.

For at sikre gummibaelgens lange levetid, skal presseren opbevares rent og beskyttet
mod sollys. Kontinuerlig eksponering for sollys vil mgrne den syntetiske gummibaelg
hurtigere.

R —————————
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EU overensstemmelseserklaering

EU OVERENSSTEMMELSESERKLARING

q

Original
Fabrikant: P. Lindberg A/S
Sdr. Ringvej 1
6600 Vejen
TIf.: 70212626
E-mail: salg@p-lindberg.dk
CVR: 25503110

www_p-lindberg.dk

Erklzerer herved at felgende
maskine:

Frugtpresser, hydraulisk, 20 liter
PL varenr. 3060148

Frugtpresser, hydraulisk, 40 liter
PL varenr. 9060149

Frugtpresser, hydraulisk, 90 liter
PL varenr.: 9063633

Type / model: PL9060148
PL 2060149
PLO063653
Er i overensstemmelse med 2006/42EEC

felgende direktiver:

Anvendte standarder og normer:

EN IS0 12100:2011
EN 14121-1:2011-02:2012

Dato og ansvarlig underskrift:

Vejen d. 14-09-2022
F. Lindberg A/S

AT X

Enk T Lauritss,
Direktar

C

Vi forbeholder os ret til uden foregédende varsel at endre de tekniske parametre og specifikationer for dette produkt.

P. Lindberg A/S

TIf: 70212626

6

Sdr. Ringvej 1

DK-6600 Vejen

MAN 9060148 DK V5
www.p-lindberg.dk
e-mail: salg@p-lindberg.dk
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Bruksanvisning - db
(Oversattning av original dansk I n erg

bruksanvisning)

Fruktpress - Hydropress

20 liter - art. 9060148
40 liter - art. 9060149
90 liter - art. 9063653

Beskrivning: Hydraulisk frukt-/saftpress i rostfritt stal. Inklusive natpase och kapa.

Anvandning: Utrustningen ar avsedd for pressning av krossad frukt som druvor,
applen och paron. Pressen ar endast avsedd for pressning med vattentryck. Pressen
kan pressa all slags hard eller mjuk frukt, men fore pressning ska frukten krossas med
fruktkvarn eller liknande. Om man pressar druvor ska de avlagsnas fran stjalkarna
och krossas val.

Avsedd anvandning: Far bara anvandas som bruksanvisningen anger - all annan
anvandning anses som felaktig.

Innehall
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Tekniska data

Kapacitet Liter 20 40 90
Hojd mm 830 920 1055
Bredd mm @410 @500 ?600

Vikt kg 13 18 27

Anslutning 1/2" GEKA-koppling medfdljer

Utlopp, kulventil Utvandig 1/2" ganga med slangkoppling

Max. vattentryck 3 bar

Overblick éver utrustningen
Utluftningsventil

Lock Mutter

Gummibilg =22 Korg i rostfritt stal
g_zz_gz- Ingér men visas inte:
== Filternit och képa
Botten =
Utlopp
o
Ben
Vattenutlopp
Tryckmétare
Vattenanslutning
e
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Sakerhetsanvisningar

Observera: Las sakerhetsanvisningarna innan du borijar.

® Maskinen maste alltid 6vervakas vid drift.

® Starta och anvand endast maskinen med locket installerat.

® Utrustningen kan endast anvandas med vattentryck, anvand aldrig lufttryck -
explosionsfara.

® For att forhindra att luft ansamlas
inuti balgen ska man trycka ned pa
utluftningsventilen tills luften har
slappts ut helt.

® Gummibalgen ska skyddas mot vassa foremal samt solljus for att undvika sprédhet.

Placera produkten pa ett plant och stabilt underlag for installation.

® Utrustningen far endast anvandas som angivet i bruksanvisningen. Ej for kommersiella
andamal.

® Sdkerstall att utrustningen ar i gott och sakert skick innan det tas i bruk.

® Hall barn pad avstand fran utrustningen av sakerhetsskal.

® Utrustningen ska hanteras av en person som har kdnnedom om relevanta
sakerhetsatgarder och tillracklig erfarenhet och/eller kunskap om utrustningen.

® Rengor all utrustning med mild tval (anvand endast vatten pa balgen).

® Rengor utrustningen fore anvandning (anvand endast vatten pa balgen).

Montering och drift

1. Anvand de medféljande skruvarna for att fasta benen pa bottnen.
2. Placera fruktpressen pa ett stabilt underlag. Om majligt, néra en vattenanslutning.
3. Satt en hink under utloppet.
4. Stang bada kranarna pa undersidan av fruktpressen.
5. Fast tilloppsslangen till vattenanslutningen pa undersidan av fruktpressen.
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6. Ta av locket och satt i filternatet sd att det ligger dver korgens kant och blir ndgot vikt i
botten av pressen. Detta kommer att vara till hjalp nar fruktmassan ska avlagsnas fran
pressen senare.

7. Fyll fruktpressen med frukt, t.ex. druvor eller krossade applen. Det ar inte nédvandigt
att fylla pasen fullstandigt - pressningen gar mycket lattare med en mindre mangd
frukt.

8. Vik filternatet in dver frukten utan att tacka korgen helt.

9. Montera locket och skruva fast muttern (endast for hand, anvand inte fér mycket
kraft).

10. SIa pa vattnet och 6ppna vattenanslutningen pa fruktpressen.

11. Nar det sprutar vatten ut ur utluftningsventilen stangs ventilen och pafyliningen
fortsatts.

12. Efter en kort tid kommer det att komma saft ut ur halen pa pressens sidor - det borjar
nedtill och ror sig uppat.

13. Fortsatt att fylla korgen och hall uppsikt 6ver tryckmataren. Stall in mataren for att
uppna den 6nskade trycknivan.

14. Observera: dverskrid inte 3 bar.

Trycket kan regleras pa den réda vridknappen bakom manometern.

15. Om det sprutar saft ut ur korgens rafflor ska den tackas 6ver med en plastpase.

16. Samla upp saften i en hink och pumpa 6ver den till en behallare eller tunna.

17. Nar pressningen ar fardig ska vattenanslutningen till pressen stangas av och slangen
kopplas fran.

18. Oppna utluftningsventilen upptill for att frigéra trycket och éppna langsamt
vattenutloppet i botten av pressen.

19. Avlagsna utloppsslangen och sakerstall att det inte finns ndgot tryck i systemet.

20. Ta av locket.

R —————————
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21. Luta korgen och dra ut fruktkottet med filternatet i en enda rorelse.
22. Rengor pressen, filternatet och plastpasen (anvand endast vatten pa korgen).

Rengoring och underhall

Fére anvandning ska alla komponenter rengodras noggrant och skoljas noggrant med
vatten. Anvand aldrig aggressiva eller slipande rengéringsmedel. Filternatet ska ocksa
rengdras noggrant med vatten.

Rengor utrustningen noggrant efter varje anvandning for att forhindra att saft eller
fruktrester torkar in i pressen. Anvand bara vatten och en svamp eller trasa for att
rengora pressen. Anvand aldrig en borste eller annat slipande rengéringsmedel.
Filternatet och plastpasen kan ocksa rengéras noggrant med vatten.

For att sakerstalla en lang produktlivslangd for gummibalgen ska pressen férvaras ren
och skyddad mot solljus. Kontinuerlig exponering for solljus kommer att torka ut den
syntetiska gummibalgen snabbare.

e
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EU Forsakran om overensstammelse

EU-FORSAKRAN OM GVERENSSTJE\MMELSEC €

Oversattning av onginal dansk EU-férsdkran om dverensstimmelse

Tillverkare:

P. Lindberg AJS
Sdr. Ringvej 1

DK-6600 Vejen

TIf. +45 70212626
E-maill: salg@p-lindberg.dk
CVR: 25903110

www_p-lindberg.dk

Harmed farklara att féljande
maskin:

Frugtpress, hydropress, 20 liter
PL art. 9060148

Frugtpress, hydropress, 40 liter
PL art. 9060149

Frugtpress, hydropress, 90 liter
PL art 9063653

Type / modell:

PLO060148
PLA060149
PLO0636523

Overensstammer med féljande
direktiv:

2006/42/EEC

Tillampade standarder och
normer:

EN IS0 12100:2011
EN 14121-1:2011-02:2012

Datum och signatur:

Veejen d. 14-09-2022

P. Lindberg A/S

AT X

Enk T Launiss,
Direktar

q

Vi forbehaller oss rétten att &ndra produktens tekniska parametrar och specifikationer utan foregaende meddelande.

P. Lindberg

Tel: 010-209 70 50

6

Myrangatan 4

745 37 Enkoping
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Bedienungsanleitung i db
(Ubersetzung von der original danischen I n erg

Bedienungsanleitung)

Hydraulische Obst-/Saftpresse

20 Liter - Artikelnr. 9060148
40 Liter - Artikelnr. 9060149
90 Liter - Artikelnr. 9063653

Beschreibung: Hydraulische Obst-/Saftpresse aus rostfreiem Stahl. Inkl. Filternetz
und Abdeckung.

Anwendung: Das Gerat ist zum Pressen von Obst wie Weintrauben, Apfeln oder
Birnen gedacht. Die Presse ist nur zum Pressen mit Wasserdruck geeignet. Die Presse
kann alle Arten von hartem oder weichem Obst pressen, solange das Obst vor dem
Pressen mit einer Obstmihle oder Ahnlichem zerkleinert wird. Beim Pressen von
Trauben mussen diese vom Stiel entfernt und gut zerkleinert werden.

ZweckmaRige Verwendung: Darf ausschlie3lich wie in diesem Handbuch
beschrieben verwendet werden. Jegliche andere Art der Anwendung wird als falsch
angesehen.

Inhalt
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Technische Daten

PLlindberg

Kapazitat Liter 20 40 90
Héhe mm 830 920 1.055
Breite mm @410 @500 @600
Gewicht kg 13 18 27
Anschluss 1/2" GEKA-Kupplung, in der Lieferung inbegriffen

Ablauf, Kugelventil

1/2" AulBengewinde mit Schlauchkupplung

Max. Wasserdruck 3 bar
Gerateubersicht
Entliiftungsventil
Deckel Mutter
Gummibalg §§§ Korb aus rostfreiem Stahl
== Inkludiert, aber nicht abgebildet:
E=S Filternetz und Abdeckung
Unterteil §§§
Ablauf
Beine

Wasserablauf

= Druckmesser
* Wasseranschluss

P. Lindberg GmbH
Tel. 04604/9888-975

Flensburger Str. 3
D-24969 Groflenwiehe

MAN 9060148 DE V5
www.p-lindberg.de

E-mail: kontakt@p-lindberg.de
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Sicherheitsanweisungen

Hinweis: Lesen Sie vor der Inbetriebnahme die Sicherheitsvorschriften.

Die Maschine muss wahrend des Betriebes immer GUberwacht werden.
Maschine nur mit aufgesetztem Deckel starten und betreiben.

Das Gerat kann nur mit Wasserdruck bedient werden, verwenden Sie niemals
Luftdruck - Explosionsgefahr.

Um zu verhindern, dass sich Luft im
Balg sammelt, wird das
Entlaftungsventil betatigt, bis die
gesamte Luft entwichen ist.

Der Gummibalg muss vor scharfen Gegenstanden und Sonnenlicht geschutzt werden,
damit er nicht brachig wird.

Legen Sie das Produkt fur die Installation auf ebenen und stabilen Untergrund.

Das Gerat darf ausschlieB3lich wie in der Bedienungsanleitung beschrieben verwendet
werden. Nicht fur die kommerzielle Nutzung geeignet.

® Vergewissern Sie sich vor der Inbetriebnahme, dass der Betrieb des Gerats gut und
sicher ist.
® Kinder mussen aus Sicherheitsgruinden Abstand zum Gerat halten.
® Das Gerat muss von einer Person bedient werden, die alle relevanten
Sicherheitsvorschriften kennt und ausreichend Erfahrung und/oder Wissen Uber das
Gerat hat.
® Reinigen Sie das gesamte Gerat mit milder Seife (fur den Balg nur Wasser verwenden).
® Gerat vor der Verwendung reinigen (fur den Balg nur Wasser verwenden).
3 MAN 9060148 DE V5
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Montage und Betrieb

1. Verwenden Sie die mitgelieferten Schrauben zur Befestigung der Beine unten.

2. Obstpresse auf einen stabilen Untergrund stellen. Wenn maoglich, in der Nahe eines
Wasseranschlusses.

3. Stellen Sie einen Eimer unter den Ablauf.

4. Schlie3en Sie beide Hahne an der Unterseite der Obstpresse.

5. Befestigen Sie den Eingangsschlauch am Wasseranschluss an der Unterseite der
Obstpresse.

6. Entfernen Sie den Deckel und befestigen Sie das Filternetz so, dass es sich uber den
Rand des Korbes legt und unten in der Presse ein wenig zusammenfaltet. Dies ist
spater beim Entfernen des Fruchtfleisches aus der Presse von Vorteil.

7. Fullen Sie die Obstpresse mit Obst, z. B. Weintrauben oder zerkleinerten Apfeln. Es ist
nicht notwendig, den Beutel ganz aufzuftllen. Wenn weniger Obst eingefullt wird, ist
das Pressen deutlich leichter.

8. Falten Sie das Filternetz Uber das Obst, ohne den Korb véllig zu bedecken.

9. Montieren Sie den Deckel und schrauben Sie die Mutter fest (nur von Hand, nicht zu
fest anziehen).

10. Drehen Sie das Wasser auf und 6ffnen Sie den Wassereinlauf an der Obstpresse.

11. Falls Wasser aus dem Entluftungsventil spritzt, wird das Ventil geschlossen und das
Beflllen fortgesetzt.

12. Kurz darauf kommmt Saft aus den Lochern an den Seiten der Presse - zuerst unten,
dann auch weiter oben.

13. Fullen Sie den Korb weiter und behalten Sie den Druckmesser im Auge. Stellen Sie den

Druckmesser auf den gewlnschten Druck ein.
14. Hinweis: 3 bar durfen nicht Gberschritten werden.

Der Druck kann an dem roten Drehknopf hinter dem Manometer reguliert werden.

R —————————
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15. Falls Saft aus den Korbrillen spritzt, muss dieser mit einem Plastikbeutel abgedeckt
werden.

16. Fangen Sie den Saft in einem Eimer auf und pumpen Sie ihn weiter in einen Behalter
oder eine Tonne.

17.Nach dem Pressen wird die Wasserversorgung fur die Presse unterbrochen und der
Schlauch abgenommen.

18. Betatigen Sie das Entluftungsventil oben, um den Druck entweichen zu lassen, und
6ffnen Sie langsam den Wasserablauf unten an der Presse.

19. Entfernen Sie den Ablaufschlauch und vergewissern Sie sich, dass das System druckfrei
ist.

20. Entfernen Sie den Deckel.

21. Kippen Sie den Korb und ziehen Sie das Fruchtfleisch mit dem Filternetz mit einer
einzigen Bewegung heraus.

22.Waschen Sie Presse, Filternetz und Plastikbeutel (fur den Korb nur Wasser verwenden).

Reinigung und Wartung

Vor der Verwendung mussen alle Komponenten sorgfaltig gereinigt und grundlich mit
Wasser abgespult werden. Verwenden Sie niemals aggressive oder scheuernde
Reinigungsmittel. Auch das Filternetz muss grindlich mit Wasser gereinigt werden.

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Einsatz, um zu verhindern, dass Saft und Obstreste
in der Presse eintrocknen. Verwenden Sie nur Wasser und einen Schwamm oder ein
Tuch, um die Presse zu reinigen. Verwenden Sie niemals eine Burste oder andere
scheuernde Reinigungsmittel. Auch das Filternetz und der Plastikbeutel mussen
grundlich mit Wasser gereinigt werden.

Um die lange Lebensdauer des Gummibalgs sicherzustellen, muss die Presse sauber
und gegen Sonnenlicht geschutzt gelagert werden. Der dauerhafte Einfluss von
Sonnenlicht fuhrt dazu, dass der synthetische Gummibalg schneller brtchig wird.

R —————————
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EU Konformitatserklarung

EU-KONFORMITATSERKLARUNG ce

Ubersetzung von der onginal danischen EU-Konformitatserklarung

Hersteller: P. Lindberg A/S
Sdr. Ringvej 1
DK-6600 Vejen
TH.: +45 70212626
E-mail: salg@p-indberg.dk
CVR: 25503110
www p-lindberg.dk

Hiermit wird bestatigt dass die Obst/Safipresse, hydraulisch, 20 Liter
folgenden PL Artikelnummer 9060148

Maschine: Obs-'Saftpresse, hydraulisch, 40 Liter

Pl Artikelnummer 9060149

Obs-/Saftpresse, hydraulisch, 90 Liter
Pl Artikelnummer 9063653

Typ / Modell: PL90607148
PLI0G0T49
PLAOE3E53

Entspricht den folgenden 2006/42/EEC
Richtlinien:

Angewandte Standards und EN /SO 12100:2011
Maormen: EN 14121-1:2011-02:2012

Datum und Unterschrift: Vejen d. 14-09-2022

e f 3

Enk T Launitse
Direktar

Wir behalten uns das Recht vor, ohne vorherige Information technische Parameter oder Spezifikationen fiir dieses Produkt zu dndern.

R —————————
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EN o
User Manual @Indberg

(Translation of original Danish user manual

Hydraulic fruit press

20 litres - Item nr. 9060148
40 litres - item nr. 9060149
90 litres - item nr. 9063653

Description: Hydraulic fruit press in stainless steel. Incl. filter and cover.

Application: The hydropress is designed for pressing of crushed fruit, such as grapes,
apples, or pears. The press is only suitable for pressing with water pressure. This
hydropress can press any hard or soft fruit, but prior to pressing, fruits should be
crushed/shredded by fruit crusher or fruit milling equipment. If pressing grapes, they
must be removed from their stems and well crushed.

Intended use: Use the machine only as described in the manual. All other use is
considered incorrect.
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Technical data

Basket Litres 20 40 90
Cap.

Height mm 830 920 1.055
Width mm @410 @500 ?600
Weight kg 13 18 27
Supply Line GEKA quick released coupling R 1/2 in.
Discharge ball valve Outside threat R 1/2 in. with hose fitting

Max. water pressure 3 bar

Explosive view

bleed valve

lid nut

rubber diaphragm stainless steel basket

Including: but not shown:

Filter bag/juice bag
spray protection/plastic bag

base
drain
o
leg
water drain
pressure gauge
water supply
R —————————
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Safety instructions

Note: Before starting please read the safety instructions that are supplied with the

hydropress.
® The machine must always be supervised when in operation.
® Only start and operate the machine with the lid installed.
® The hydropress can only be operated with water pressure, never use air pressure - Risk
of explosion.
® In order to prevent air existing inside o
of the diaphragm, press down the ﬂ
bleed valve until the air has fully )
escaped. =
® The rubber diaphragm must be protected from sharp objects and exposure to the sun
to avoid brittleness.
® Please place the product on a flat and stable surface for installnation.
® The hydropress shall only be used as stated in the description of its intended purpose.
Not for commercial purpose.
® Please ensure the safe condition of the press before using.
® Keep children away from the hydropress for safety.
® This hydropress shall be operated by person who is familiar with relevant safety
regulations and with enough experience and/or knowledge about this unit.
® C(lean all equipment with your mild detergent. (only use water on the bellows.)
® Lightly sanitize equipment before use. (only use water on the bellows.)
Assembly & Operation
1. Please use the included screws to attach the legs to the base.
2. Place the hydropress on a stable surface. If possible, close to water connection.
3. Place a bucket underneath the drain.
4. Turn both taps off - the inlet tap and the drain tap on the underside of the hydropress.
5. Attach the inlet hose to the water supply tap on the underside of the hydropress.
3 MAN 9060148 EN V5
P. Lindberg A/S Sdr. Ringvej 1 www.p-lindberg.dk
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6. Remove the lid and insert the juice bag folding the access over the basket and leaving a
little folded on the bottom of the press. This will help pulling the fruit pulp out of the
press later.

7. Fill the hydropress with fruit pulp like grapes or crushed apples to the top. It is not
necessary to fill the bag completely; pressing is much easier to complete with less fruit
pulp.

8. Fold in the juice bag to cover the fruit pulp, do not cover the basket.

9. Fitthe lid and screw the nut (by hand only), do not use too much force.

10. Turn on the water and open the inlet tap on the hydropress.

11. When water spirts out of the bleed valve, close the bleed valve and continue to fill.

12.In a short time, you will see juice coming out of the slots on the side of the press, starting
at the bottom and moving upwards.

13. Continue to fill the basket and watch the pressure gauge, set the gauge to obtain the

level of pressing you want.
14.Note: Do not exceed 3 bars.

The pressure can be regulated on the red rotary knob behind the manometer.

15. If juice is spraying outside of the slotted basket, cover with plastic bag.

16. Catch the juice in a bucket and pump into your vat or barrel.

17. Once pressing is finished, turn off the inlet tap on the press and disconnect the hose.

18. Open the bleed valve on the top of the screw, thread to release the pressure and slowly
open the drain tap at the bottom of the hydropress.

19. Remove the drain hose ensuring there is no pressure in the system.

20. Remove the lid.

21. Tilt the basket and pull out the fruit pulp with juice bag in one movement.

22. Wash the press, juice bag and plastic bag. (only use water on the basket)

R —————————
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Cleaning and maintenance

Before use, all components must be scrupulously cleaned and rinsed thoroughly with
water. Never use aggressive or abrasive cleaning agents. This press cloth shall also be
cleaned thoroughly with water.

Please clean the hydropress after each use in order to prevent the juices or fruit
residue to dry inside the press. Simply use water and a sponge or cloth to clean the
press. Never use a wire brush or other abrasive cleaning agent. The press juice bag
and plastic bag can also be cleaned thoroughly with water.

For long term usage of rubber diaphragm, the hydropress should be stored in a clean
environment and protected from sunlight. Continuous exposure to sunlight causes
synthetic rubber diaphragm to age faster and become brittle.

R —————————
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EU Declaration of Conformity

EU DECLARATION OF CONFORMITY

Translation of the original Danish EU declaration of conformity

g

Manufacturer:

P. Lindberg AJ/S
Sdr. Ringvej 1

DK-6600 Vejen

Phone: +45 70212626
E-mail: salg@p-indberg.dk
CVR: 25903110

www.p-lindberg.dk

Hereby declare that the following
machine:

Fruit press, hydraulic, 20 litres
PL ltem no. 9060148

Fruit press, hydraulic, 40 litres
PL ltem no. 89060149

Fruit press, hydraulic, 90 litres
PL ltem no. 9063653

Type / model:

PL9060148
PL9060149
PLO063653

Complies with the following
directives:

2006/42/EEC

Applied standards and norms:

EN IS0 12100:2011
EN 14121-1:2011-02:2012

Date and signature:

Vejen d. 14-09-2022

P. Lindberg A/S

AT K,

Enk T Launitse
Direktar

We retain the right to change the technical parameters and specifications of this product without prior notification.

P. Lindberg A/S
TIf: 70212626

6

Sdr. Ringvej 1
DK-6600 Vejen
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